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(Weasale w (Restauraghi (Giallo

©ferta weselna 20] ér.

Ten wyjgtkowy dzieti wymaga najpigRniejszej oprawy — zapewni jq
Restauracja Giallo Hotelu Vega™™*

Z najwigRszym mozliwym zaangaZowaniem zrealizujemy Paristwa Zyczenia oraz
zadbamy o kazdy szczegot .

Dla Mtodej Pary oferujemy nocleq ze sniadaniem gratis,
a pokgje dla Gosci weselnych w promocyjnych cenach.
Dotozymy wszelkich starati aby przyjecie w Restauracyi Giallo
stafo si¢ wspomnieniem, do Rtorego bedq
Patistwo z przyjemnosciq i wzruszeniem powracali.
Organizacja Stlubéw i wesel to zadanie, do Rtorego
podchodzimy profesjonalnie i indywidualnie.

HOTEL VEGA
* ok k

ul. Grabiszynska 251, 53-234 Wroctaw
tel. +48 71 339 03 67-69
restauracja@hotelvega.pl, www.hotelvega.pl



http://www.hotelvega.pl/

HOTEL VEGA
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Oferta weselna 2016r.

Powitanie Mlodej Pary chlebem i sola oraz
kieliszkiem schtodzonego wina
musujacego dla kazdego goscia.

Zupa (jedna do wyboru):

Ros6t z domowym makaronem z dodatkiem
Swiezej pietruszki

Krem z pieczarek z dodatkiem groszku
ptysiowego

Danie gléwne (trzy do wyboru):

Filet faszerowany szpinakiem i serem feta
Tradycyjny kotlet schabowy

Zrazy wotowe z sosie

Pieczen wieprzowa z sosem

Kotlet de volaille

Kotlet szwajcarski petny sera

Roladka z Soli ze szpinakiem w sosie

cytrynowym

Dodatki skrobiowe (trzy do wyboru):
Ziemniaki z wody z koperkiem
Ziemniaki pieczone

Kluski $laskie z mastem

Kopytka

Ryz

Frytki

Suréwki (trzy do wyboru):

Kapusta zasmazana z kminkiem
Kapusta Modra z rodzynkami

Buraczki na zimno

Marchewka z chrzanem

Surowka z biatej kapusty

Suréowka z kapusty kiszonej

Warzywa krélewskie gotowane na parze

Deser (jeden do wyboru):
Pana cotta z sosem malinowym
Szarlotka z gatka lodéw
Ciastko Czekoladowe

210zt/osoba (e

Zimne przekaski:

Medaliony z poledwicy wieprzowej

Schab pieczony ze §liwka i morelg

Roladki z mies mieszanych z kompozycja ziotowa
Boczek pieczony rolowany z ptatkami pieczarek
Staropolski pasztet pieczony z dodatkiem
zurawiny

Tymbaliki drobiowe

Trybowany kurczak faszerowany miesem

Pikle

Salatki:

Tradycyjna satatka jarzynowa

Caprese- pomidory z mozzarellg

,Szefa”- szynka, ser zotty, ananas, kukurydza,
paseczki selera

Dodatki do zimnych przekasek:
Mix Pieczywa

Masto

Mix sosow

Dania gorace (dwa do wyboru)
godzina do ustalenia:

Flaczki po staropolsku

Bigos po mysliwsku

Barszcz z krokietem

Zurek

Bogracz

Napoje i dodatki:

Soki owocowe 0,51/0s.

Woda mineralna (bez ograniczen)

Kawa, herbata z dodatkami (bez ograniczen)
Dwa rodzaje ciasta

Alkohol ptatny dodatkowo:

Wino butelka 0,71 - 45 z brutto

Wédka Wyborowa 0,51 - 55 zt brutto

Na pozostate alkohole z baru 20% rabatu

Tort, ciasto, alkohol oraz dodatkowe napoje
we wlasnym zakresie.

Hotel Vega***

ul. Grabiszynska 251, 53-234 Wroctaw tel. +48 71 339 03 67-69

restauracja@hotelvega.pl, www.hotelvega.pl
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Oferta weselna 2016r. :
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Powitanie Mlodej Pary chlebem i sola

Kieliszek schtodzonego wina musujacego dla
kazdego goscia.

Przystawka (jedna do wyboru):

Ptatki schabu marynowane na mix-ie satat
Rozbef na ré6zowo z sosem musztardowym
Parfait drobiowe

Wedzony toso$ na rucoli z sosem miodowo-
cytrynowym

Zupa (jedna do wyboru):

Rosét z domowym makaronem z dodatkiem $wiezej
pietruszki

Roso6t z kotdunami

Krem z zielonego groszku

Zupa marchwiowo- imbirowa

Danie gléwne (cztery do wyboru):

Poledwiczka wieprzowa w sosie z zielonego pieprzu
Tradycyjny kotlet schabowy

Zrazy wotowe z sosie

Rolada z indyka z pieczarkami i czosnkiem

Piers$ z kaczki w sosie zurawinowym

Filet Loso$

Sztufada wotowa

Dodatki skrobiowe (trzy do wyboru):
Ziemniaki z wody z koperkiem
Ziemniaki pieczone

Kluski $laskie z mastem

Kopytka

Ryz

Frytki

SurowkKi (trzy do wyboru):

Kapusta zasmazana z kminkiem
Kapusta Modra z rodzynkami

Buraczki na zimno

Marchewka z chrzanem

Suréwka z biatej kapusty

Suréwka z kapusty kiszonej

Warzywa kroélewskie gotowane na parze

Deser (jeden do wyboru):

Creme brilée

Mus cytrynowy z owocami granatu
Gatka lodéw na wisniach

Zimne przekaski:

Medaliony z poledwicy wieprzowej

Schab pieczony ze $liwka i morelg

Roladki z mies mieszanych z kompozycja ziotowg
Boczek pieczony rolowany z czosnkiem
Staropolski pasztet pieczony z dodatkiem Zurawiny
Tymbaliki drobiowe

Trybowany kurczak faszerowany miesem
Teczowy filet z indyka

Rolada z piersi kaczki z zurawing i pieprzem
Pikle

Vol-au-veute w dwéch smakach

Pstrag faszerowany

Salatki:

Satatka Grecka

Satatka Jarzynowa

Satatka Kuskusem, kukurydza z kurczakiem
Satatka $ledziowa na garnirowanych burakach

Dodatki do zimnych przekasek:
Mix Pieczywa

Masto

Mix soséw

Dania gorace (dwa do wyboru)

godzina do ustalenia:

Flaczki po staropolsku

Bigos po mysliwsku

Barszcz z pasztecikiem

Strogonof

Szynka flambirowana z kapusta zasmazang
Golonka po bawarsku

Napoje i dodatki:

Soki owocowe 11/0s.

Woda mineralna (bez ograniczen)

Kawa, herbata z dodatkami (bez ograniczen)
Trzy rodzaje ciasta

Alkohol ptatny dodatkowo:

Wino butelka 0,751 - 45 zt brutto

Waédka Wyborowa 0,51 - 55 zt brutto

Na pozostate alkohole z baru 20% rabatu

Tort, ciasto, alkohol oraz dodatkowe napoje we wilasn
zakresie.

Hotel Vega***

ul. Grabiszynska 251, 53-234 Wroctaw tel. +48 71 339 03 67-69

restauracja@hotelvega.pl, www.hotelvega.pl
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Uslugi za dodatkowa oplatg
poza menu weselnym.

Stol wiejski- 35zl/osoba
Wedzone migsa i wedliny, pasztety.
Chleb wiejski ze smalcem domowym, ogorkami, piklami.

Plonacy udziec z kapusta zasmazana- 18zl/osoba
Serwowany z opiekanymi ziemniakami i zasmazang kapustq.

Deska serow- 25z osoba
Sery gatunkowe i garnirowane z orzechami i winogronami

Dodatkowo:
Soki w dzbankach z lodem- 72z#/szt.
Pokrowce na krzesta- 12z4/szt.

Nocleg ze $niadaniem w formie bufetu:
Pok. 1-0s.- 160 z¢
Pok. 2-0s.- 180 z¢
Dzieci do lat 7- 0 z¢
Dostawka: Dziecko- 70 zt Dorosty- 100 zt
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